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プライベートダイニング 
          ディナーメニュー 

 

当社の創始者、ルース・ファーテルはレストランオーナーとしてのビジネス業務だけでなく、接客内容にも気を配り、 

少人数から団体様まで、おもてなしの心を忘れる事無く、お料理・サービス共にハイスタンダードなクオリティーに 

こだわり続けました。 

 

当社では現在も創始者の意志を継承し、プライベートダイニングでご利用頂くお客様には、弊社店舗内でのご会食から 

大きなバンケットルームをご利用の団体様まで、様々なニーズ、お好みに合わせて準備、対応し、寛ぎの時間と空間、 

またエレガントで思い出に残るご会食をご提供致します。 

 
各種プライベートイベントにつきましては当社営業担当セールスマネージャー迄お問い合わせ下さい 
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シグネチャー
お1人様 （税・サービス料別）

ソフトドリンク、コーヒー、紅茶が含まれます

 

 サラダ 

ステーキハウスサラダ（メスクランサラダ）
アイスバーグレタス、ベビーレタス、ルッコラ、グレープトマト、ガーリッククルトン、赤玉ねぎ 

 

 

メインディッシュ（下記よりお選び下さい） 
 

 
プチフィレ
米国中西部の広大な放牧場でとうもろこしを食べて育った健康な牛のフィレステーキのミニサイズ  

最も脂肪分が少なくやわらかい部位、8オンスカット（約230ｇ） 

ニューヨークストリップ
ＵＳＤＡ（米国農務省）認定プライムグレード牛サーロインのセンターカット しっかりとした歯ごたえがあり肉の旨味が詰まった部位 

16オンスカット（約450ｇ） 
 

地鶏胸肉のオーブンロースト
ガーリックとハーブ風味のクリームチーズを詰めてオーブン焼きした地鶏の胸肉 レモンバター仕立て 
 

シーバスのアジアン風スチーム（スズキ科の白身魚）
彩りアジアン野菜を添えた生姜醤油仕立ての蒸し魚 パクチー、白髪ねぎ 

ステーキトッピング（お好みで下記トッピングを追加注文頂けます） 

ロブスターテール  | ブルーチーズクラスト（ローストガーリックとパン粉をあわせたブルーチーズクラスト）

 | グリルシュリンプ（海老のグリル ケイジャンスパイス風味）   
 

付け合わせ（皆様でシェアして頂くファミリースタイル） 

スピナッチ（ほうれん草）のクリーム煮   

ガーリック風味のマッシュポテト   
 

自家製デザート  

ブレッドプディング（パンプディング） バニラ、レーズン、ジャックダニエルウィスキーソース添え 

 

ご利用になるお人数によっては対応しかねるお料理もありますので事前にご確認下さい 

表記価格にハワイ州税、サービス料金が加算されます 

一般的な成人の一日の摂取カロリーの目安は約2,000カロリー前後ですが、身体のサイズ、年齢、体質や環境等により個人差があります 

各食品の栄養成分等、詳細についてご質問のある方は係りの者にお問い合わせ下さい。また、食品アレルギーのある方は予めお知らせ下さい 

* の付いているお料理には生、もしくは完全に火の通っていない食材が含まれています。完全に火の通っていない肉類、魚介類、鶏卵等は 

食品媒介疾病リスクを高める可能性がある事をご留意下さい 
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プライム
お1人様 （税・サービス料別）

ソフトドリンク、コーヒー、紅茶が含まれます

 

 皆様でシェアして頂くファミリースタイルの前菜プレート（幹事様が予め下記より一品お選び下さい）
オッソブッコのラビオリ（袋状パスタ）  

仔牛のすね肉ワイン煮込みとモッツァレラチーズを詰めたサフラン風味のラビオリ 白ワインドミグラスソース、ほうれん草のソテー添え  

アヒのたたき風* 

アヒ（マグロ）にケイジャンスパイスをまぶして軽く焼いたたたき風、ビールとマスタードの特製ソース添え
 

サラダ（幹事様が予め下記より一品お選び下さい）

ステーキハウスサラダ（メスクランサラダ）
アイスバーグレタス、ベビーレタス、ルッコラ、グレープトマト、ガーリッククルトン、赤玉ねぎ 
 

またはシーザーサラダ 

しゃきしゃきロメインレタス、ロマーノチーズ、クリーミーシーザードレッシング、パルメザンチーズ、ガーリッククルトン 
 

メインディッシュ（当日、お客様各々にお選び頂けます） 

フィレ
米国中西部の広大な放牧場でとうもろこしを食べて育った健康な牛のフィレステーキ  

最も脂肪分が少なくやわらかい部位、11オンス（約310ｇ） 

リブアイ（リブロース）
ＵＳＤＡ（米国農務省）認定プライムグレード牛のリブアイステーキ 最も脂ののったジューシーな部位 16オンス（約450ｇ） 

ニューヨークストリップ
サーロインのセンターカット、しっかりとした歯ごたえがあり、肉の旨味が詰まった部位16オンス（約450ｇ） 

地鶏胸肉のオーブンロースト  
ガーリックとハーブ風味のクリームチーズを詰めてオーブン焼きした地鶏の胸肉 レモンバター仕立て 
 

シーバスのアジアン風スチーム（スズキ科の白身魚）
彩りアジアン野菜を添えた生姜醤油仕立ての蒸し魚 パクチー、白髪ねぎ 

ステーキトッピング（お好みで下記トッピングを追加注文頂けます） 

ロブスターテール  | ブルーチーズクラスト（ローストガーリックとパン粉をあわせたブルーチーズクラスト）

 | グリルシュリンプ（海老のグリル ケイジャンスパイス風味）   
 

 付け合わせ （皆様でシェアして頂くファミリースタイル、幹事様が予め下記より２種類お選び下さい） 

スピナッチ（ほうれん草）のクリーム煮  ブロッコリーのスチーム  

ガーリック風味のマッシュポテト アスパラガスのグリル  

デザート （幹事様が予め下記より一品お選び下さい） 

チョコレートシンケーキ  小麦粉不使用のリッチなチョコレートケーキ、ラズベリーソース 
 

ブレッドプディング（パンプディング） バニラ、レーズン、ジャックダニエルウィスキーソース添え 

 
ご利用になるお人数によっては対応しかねるお料理もありますので事前にご確認下さい 

表記価格にハワイ州税、サービス料金が加算されます 

一般的な成人の一日の摂取カロリーの目安は約2,000カロリー前後ですが、身体のサイズ、年齢、体質や環境等により個人差があります 

各食品の栄養成分等、詳細についてご質問のある方は係りの者にお問い合わせ下さい。また、食品アレルギーのある方は予めお知らせ下さい 

* の付いているお料理には生、もしくは完全に火の通っていない食材が含まれています。完全に火の通っていない肉類、魚介類、鶏卵等は 

食品媒介疾病リスクを高める可能性がある事をご留意下さい 
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プレミア 
お1人様 （税・サービス料別）

ソフトドリンク、コーヒー、紅茶が含まれます

 皆様でシェアして頂くファミリースタイルの前菜プレート（幹事様が予め下記より種類お選び下さい）
オッソブッコのラビオリ（袋状パスタ）  

仔牛のすね肉ワイン煮込みとモッツァレラチーズを詰めたサフラン風味のラビオリ 白ワインドミグラスソース、ほうれん草のソテー添え 
 

アヒのたたき風* アヒ（マグロ）にケイジャンスパイスをまぶして軽く焼いたたたき風、ビールとマスタードの特製ソース添え 

シュリンプカクテル 大海老の冷製、ニューオーリンズスタイルのピリ辛カクテルソース 
 

マッシュルームのクラブミート詰め 

マッシュルームにロマーノチーズを効かせたカニの身をたっぷり詰めてオーブン焼きした“スタッフドマッシュルーム” 

サラダ（下記より予め幹事様に２種類お選び頂き、その２種類より当日お客様各々に選択頂けます）

ステーキハウスサラダ（メスクランサラダ）
アイスバーグレタス、ベビーレタス、ルッコラ、グレープトマト、ガーリッククルトン、赤玉ねぎ 
 

シーザーサラダ 

しゃきしゃきロメインレタス、ロマーノチーズ、クリーミーシーザードレッシング、パルメザンチーズ、ガーリッククルトン 
 

レタスウェッジ  

新鮮しゃきしゃきアイスバーグレタスをざっくりとくし型に切ったレタスそのままサラダ グリーン野菜、ベーコン、ブルーチーズのトッピング、ブルーチーズドレッシング 

 

 
メインディッシュ（当日、お客様各々にお選び頂けます） 

フィレ
米国中西部の広大な放牧場でとうもろこしを食べて育った健康な牛のフィレステーキ  

最も脂肪分が少なくやわらかい部位、11オンス（約310ｇ） 

リブアイ（リブロース）
ＵＳＤＡ（米国農務省）認定プライムグレード牛のリブアイステーキ 最も脂ののったジューシーな部位 16オンス（約450ｇ） 

ニューヨークストリップ
サーロインのセンターカット、しっかりとした歯ごたえがあり、肉の旨味が詰まった部位16オンス（約450ｇ） 

地鶏胸肉のオーブンロースト  
ガーリックとハーブ風味のクリームチーズを詰めてオーブン焼きした地鶏の胸肉 レモンバター仕立て 
 

シーバスのアジアン風スチーム（スズキ科の白身魚）
彩りアジアン野菜を添えた生姜醤油仕立ての蒸し魚 パクチー、白髪ねぎ 

ステーキトッピング（お好みで下記トッピングを追加注文頂けます） 

ロブスターテール  | ブルーチーズクラスト（ローストガーリックとパン粉をあわせたブルーチーズクラスト）

 | グリルシュリンプ（海老のグリル ケイジャンスパイス風味）   

 
付け合わせ 

（皆様でシェアして頂くファミリースタイル、幹事様が予め下記より 

３種類お選び下さい） 

スピナッチ（ほうれん草）のクリーム煮 ・  

ガーリックマッシュポテト  ・ ブロッコリーのスチーム  

アスパラガスのグリル  ・甘口ポテトのキャセロール  

自家製デザート  

（当日、お客様各々にお選び頂けます） 

チョコレートシンケーキ 小麦粉不使用のリッチなチョコレートケーキ、 

ラズベリーソース 

ブレッドプディング（パンプディング） バニラ、レーズン、 

ジャックダニエルウィスキーソース添え  

ご利用になるお人数によっては対応しかねるお料理もありますので事前にご確認下さい 表記価格にハワイ州税、サービス料金が加算されます 

一般的な成人の一日の摂取カロリーの目安は約2,000カロリー前後ですが、身体のサイズ、年齢、体質や環境等により個人差があります 

各食品の栄養成分等、詳細についてご質問のある方は係りの者にお問い合わせ下さい また、食品アレルギーのある方は予めお知らせ下さい 

* の付いているお料理には生、もしくは完全に火の通っていない食材が含まれています。完全に火の通っていない肉類、魚介類、鶏卵等は 

食品媒介疾病リスクを高める可能性がある事をご留意下さい 
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ファウンダーズ 
お1人様 （税・サービス料別）

お一人様ボトルビール２本、 

もしくはグラスワイン２杯、及びソフトドリンク、 

コーヒー、紅茶、が含まれます

 

 

 皆様でシェアして頂くファミリースタイルの前菜プレート（幹事様が予め下記より２種類お選び下さい）
オッソブッコのラビオリ（袋状パスタ）  

仔牛のすね肉ワイン煮込みとモッツァレラチーズを詰めたサフラン風味のラビオリ 白ワインドミグラスソース、ほうれん草のソテー添え 
 

アヒのたたき風* アヒ（マグロ）にケイジャンスパイスをまぶして軽く焼いたたたき風、ビールとマスタードの特製ソース添え 

シュリンプカクテル 大海老の冷製、ニューオーリンズスタイルのピリ辛カクテルソース 
 

マッシュルームのクラブミート詰め 

マッシュルームにロマーノチーズを効かせたカニの身をたっぷり詰めてオーブン焼きした“スタッフドマッシュルーム” 

サラダ（下記より予め幹事様に２種類お選び頂き、その２種類より当日お客様各々に選択頂けます）

ステーキハウスサラダ（メスクランサラダ）
アイスバーグレタス、ベビーレタス、ルッコラ、グレープトマト、ガーリッククルトン、赤玉ねぎ 
 

シーザーサラダ 

しゃきしゃきロメインレタス、ロマーノチーズ、クリーミーシーザードレッシング、パルメザンチーズ、ガーリッククルトン 
 

レタスウェッジ  

新鮮しゃきしゃきアイスバーグレタスをざっくりとくし型に切ったレタスそのままサラダ グリーン野菜、ベーコン、ブルーチーズのトッピング、ブルーチーズドレッシング 

 

 
メインディッシュ（当日、お客様各々にお選び頂けます） 

フィレ
米国中西部の広大な放牧場でとうもろこしを食べて育った健康な牛のフィレステーキ  

最も脂肪分が少なくやわらかい部位、11オンス（約310ｇ） 

リブアイ（リブロース）
ＵＳＤＡ（米国農務省）認定プライムグレード牛のリブアイステーキ 最も脂ののったジューシーな部位 16オンス（約450ｇ） 

ニューヨークストリップ
サーロインのセンターカット、しっかりとした歯ごたえがあり、肉の旨味が詰まった部位16オンス（約450ｇ） 

地鶏胸肉のオーブンロースト  
ガーリックとハーブ風味のクリームチーズを詰めてオーブン焼きした地鶏の胸肉 レモンバター仕立て 
 

シーバスのアジアン風スチーム（スズキ科の白身魚）
彩りアジアン野菜を添えた生姜醤油仕立ての蒸し魚 パクチー、白髪ねぎ 

ステーキトッピング（お客様各々に下記トッピングをお選び頂けます） 

ロブスターテール  | ブルーチーズクラスト（ローストガーリックとパン粉をあわせたブルーチーズクラスト）

 |  グリルシュリンプ（海老のグリル ケイジャンスパイス風味）  

 

付け合わせ 

（皆様でシェアして頂くファミリースタイル、幹事様が予め下記より 

３種類お選び下さい） 

スピナッチ（ほうれん草）のクリーム煮 ・  

ガーリックマッシュポテト  ・ ブロッコリーのスチーム  

アスパラガスのグリル  ・甘口ポテトのキャセロール  

自家製デザート  

（お客様各々にお選び頂けます） 

チョコレートシンケーキ 小麦粉不使用のリッチなチョコレートケーキ、 

ラズベリーソース 

ブレッドプディング（パンプディング） バニラ、レーズン、 

ジャックダニエルウィスキーソース添え  

ご利用になるお人数によっては対応しかねるお料理もありますので事前にご確認下さい 表記価格にハワイ州税、サービス料金が加算されます 

一般的な成人の一日の摂取カロリーの目安は約2,000カロリー前後ですが、身体のサイズ、年齢、体質や環境等により個人差があります 

各食品の栄養成分等、詳細についてご質問のある方は係りの者にお問い合わせ下さい また、食品アレルギーのある方は予めお知らせ下さい 

* の付いているお料理には生、もしくは完全に火の通っていない食材が含まれています。完全に火の通っていない肉類、魚介類、鶏卵等は 

食品媒介疾病リスクを高める可能性がある事をご留意下さい 

 


